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El grupo de ingeniería La Marzocco se propuso tomar la tecnología más 

avanzada de La Marzocco y traducirla para una máquina de café espres-

so para el hogar. La GS3 cuenta con el sistema de estabilidad térmica 

utilizado en La Marzocco Strada, que incluye un sistema de precalenta-

miento, un controlador PID digital, grupos saturados, un sistema de 

doble caldera y una pantalla digital. Estas características la convierten 

en una plataforma de preparación de espresso de lujo: todo lo que puede 

esperar alguien que quiere disfrutar de la mejor calidad en casa. Todo lo 

que queda por hacer es moler, dosificar y prensar.

Especificaciones 1 grupo

Altura (cm/in) 35,5 / 14

Amplitud (cm/in) 40 / 16

Profundidad (cm/in) 53 / 21

Peso (kg/lbs) 34,5 / 76,1

Voltaje 220V Monofásica

110V Monofásica

Vataje (min) 1620

Vataje (max) 2300

Capacidad de la Caldera de Café 1,5 l

Capacidad de la Caldera de Vapor 3,5 l

equipo de espresso de nivel profesional, 

diseñado para el hogar.

Configuraciones Disponibles:  MP  |  AV Número de Grupos Disponibles:  1

Doble Caldera 

Grupos Saturados 

Bomba Interna 

Pantalla Digital 

PID Dual (café y vapor)

Limitador de Flujo de Rubí 

Modo de Potencia Media 

Reserva de Agua

Manómetro Vertical - MP

Válvula Cónica - MP

Calderas Aisladas Personalizable


